Lo pappo col pomodoro

¢ siemnramente Uesemplo piiv eclotante the non si budffn via nulla e meno-che
mal d pane. Questar & una ricetto the mi riporta all infanzia, la preparova
PSSO MU oA, M O M o placentr per niente! L'ho- riscoperta da "granoe’.
Ricordo guando L miel nonni mi dicevano- the era peccato- budtare via L pane:
Platto A estrazione confadina ma pol rivalutoato da numwerosi chef un ltalia cihe
Chanino- riproposto- unv modalitee differentl. Nasce n Toscana, forse nelle colline
senesl maw pot L & diffuso- i grawm poarte delle regloni centrali.

La pappa al pomodoro dinvents- famosa al di fuori della Toscana, now solo per la
citazione fotta dallo- serittore florentino Vambpa nel swo- Lpro-"IU glornalino di
Glanburroscal, ma anche percihe piov

fordl la confonte Ritn Pavone,
- ~'\\\§\E' umpersonando U televisione U
/f:'j’ pestifero bambino protagonista del

Ubro, ne canto- le umprese con la
canzone "Viya la pappa col
powodoro’.

Ottuma L werno come zuppa calda,
la pappa ol pomodoro & altrettanto buifante e gustosa dlestote a temperatura
ambpiente, da gustone rroroto con ottumo e abhpondante olio extrovergune dloliva
e foglie di bosilico spezzettote.

La pappa al pomodoro & win primo- platto povero di origine contadina, preparoto
con pane toscano raffermo, pomodory (dettl ance un dialetto- pomidorl) pelatt
maturs, aglio, basidico e abbondante olio extrovergune di oliva
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